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ISTITUZIONE PUBBLICA DI ASSISTENZA E BENEFICENZA BON BOZZOLLA di Farra di Soligo

BUON 2023!

GLI AUGURI DELLA PRESIDENTE ISABELLA PALADIN

Carissimi Ospiti e famiglie, carissima comunita del
Bon Bozzolla, & passato ormai un anno da quando
io e i miei Colleghi Consiglieri abbiamo intrapreso il
nostro percorso allaguidadel Bon Bozzolla. Unanno
particolarmente impegnativo, in cui siamo stati
chiamati a gestire non poche situazioni di criticita:
la delicata fase di chiusura dei lavori, le difficolta
legate al Covid e quelle legate all'incremento dei
costi delle forniture, di cui abbiamo cercato di
ridurre piu possibile I'impatto sulle famiglie.
Ringrazio i familiari per la comprensione e la
pazienzache avete dimostrato anche nell’affrontare
questi periodi non facili fatti di restrizioni e abbracci
mancati, nella speranza che in futuro ci possano
essere sempre maggiori momenti di condivisione
e socialita. Siamo convinti che i nostri nonni siano
una risorsa fondamentale: ed € per questo che
ogni nostra azione e preordinata a garantire loro
un ambiente sereno e confortevole e un'assistenza
improntata a efficienza e umanita.

Ringrazio inoltre il personale del Bon Bozzolla
e tutti i collaboratori e le collaboratrici per la
devozione, professionalita e attenzione che
Li contraddistinguono e che hanno permesso
all'lstituto di garantire una resa sempre maggiore
nell’erogazione di servizi ai nostri ospiti, a cui,
nonostante le difficolta legate alla gestione
dell'emergenza sanitaria, siete sempre riusciti a
portare un sorriso. Dal canto nostro faremo quando
ci @ possibile per consentire a tutti di operare al
meglio, nella consapevolezza che un ambiente di
lavoro sereno e improntato al reciproco rispetto,
dialogo e collaborazione contribuisce in maniera
importante a mantenere un elevato standard di

qualita nei servizi che siamo chiamati a svolgere.

Colgo inoltre l'occasione per comunicare a tutti
che a partire da gennaio ha assunto il ruolo di
direttore la dott.ssa Flavia Casetta: figura che

avrete modo di conoscere e apprezzare per
competenza, correttezza e generosita, che mettera
a disposizione dell’lstituto le proprie esperienze
professionali per continuare nel processo di
ottimizzazione dei servizi.

Anche a nome degli altri Consiglieri, porgo i miei
migliori auguri di Felice Anno Nuovo a voi e alle
vostre famiglie.

Isabella Paladin
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La magia
delle feste

MUSICA, CIOCCOLATA
E TANTA ALLEGRIA!

In un Bon Bozzolla super addobbato in stile
natalizio dagli abilissimi elfi-nonni, nei giorni
scorsi ci sono state tante occasioni per fare un
po di festa. La mattina del 23 dicembre sono
venuti in visita i bambini e le bambine della Scuola
dell'infanzia di Soligo, che hanno affollato le
terrazze esterne portando un sacco di allegria con
i loro canti e le poesie di Natale. Il tutto e stato
condito da una tazza di cioccolata calda fumante
condivisa tra bimbi e Ospiti che - neanche a dirlo -
e stata spazzolata in un battibaleno. La musica e
tornata protagonista nel pomeriggio con ben due
concerti - uno dal sound classico e uno pop - che
hanno letteralmente incantato gli ospiti. Presenti
anche il sindaco di Farra di Soligo Mattia Perencin
e Flavia Casetta, direttrice “in pectore”, che si
e presentata al personale e ai residenti. Poteva
mancare in questa occasione un lauto banchetto
da parte delle proverbiali cucine del Bon Bozzolla?
Naturalmente no, perché si sa, il Natale non é solo
musica e addobbi, ma anche golose leccornie!
E cosi gli ospiti hanno vissuto le feste con tante
chiacchiere e risate, ricordi condivisi e qualche
regalo scartato in compagnia... in attesa del 2023!

Buon
compleanno!

I COMPLEANNI DEL MESE

LAURETTA B.

CLAUDIO G.




Istituto Bon Bozzolla

Viva viva
la befana!

FESTA PER TUTTA LA COMUNITA
AL BON BOZZOLLA

LEpifania tutte le feste porta via, ma qui al Bon
Bozzolla sono state salutate in grande stile! Il
5 gennaio gli Ospiti si sono divertiti a seguire a
distanza i preparativi per lo speciale panevin
targato BB, tornato per la gioia di tuttidopo due anni
di stop causa pandemia. Un ritorno molto atteso
da tutti, tanto che si & deciso di aprire la festa a
tutta la cittadinanza del solighese. E cosi i nonni,
sorseggiando vin brulé e gustando bocconcini di
pinza preparati dalle cucine, hanno supervisionato
i lavori degli Alpini di Soligo nel realizzare la grande
struttura del panevin. Immancabile sulla cima la
famosa “vecia”! Poco prima delle 17 amici, parenti,
i cittadini di Farra e non solo, hanno cominciato
ad arrivare al Bon Bozzolla per assistere allo
spettacolo. Con i nonni alle finestre e la gente
attorno al fald ormai acceso e scoppiettante,
stato un bellissimo momento di condivisione per
I'intera comunita che non a caso € una tradizione
che sopravvive anche dopo secoli. Pronti a iniziare
il 2023 con tanti buoni propositi!

ASSOCIAZIONE
COMUNI DELLA
MARCA TREVIGIANA

METTITI
ALLA PROVA CON IL

SERWZIO_C’WHLE

18-28 ANNI
12 MESI .
444.30 EURO MENSILI

PROGETTI IN AREA

ANIMAZIONE
SOCIALE

ISCRIVITI...HAI TEMPO FINO AL
10 FEBBRAIO 2023

- 15.30 WWW.COMUNITREVIGIANLIT

SPORTELLO ONLINE
z00M

LUNEDI - MERCOLEDI
VENERDI 11.00 - 11.30

Il Servizio Civile
Universale

AL BON BOZZOLLA!

Con il progetto “Riannodare i legami al servizio
della marginalita” il vincitore potra sperimentare
sul campo i servizi di domiciliarita e di trasporto
e accompagnamento degli ospiti ma anche
la quotidianita allinterno del Bon Bozzolla
impegnandosi in quelle attivita ricreative che tanto
piacciono e fanno bene agli ospiti. Il bando é gia
online su www.comunitrevigiani.it ed & dedicato ai
giovanitrai 18 ei 28 anni. Domande entro le ore 14
del 10 febbraio 2023.
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Appuntamenti di GENNAIO 2023

ORE 15:30 - EPIFANIA DAY
ORE 17:00- PANEVIN PER LA COMUNITA

FESTA DEI COMPLEANNI
ORE 15:30 - NUCLEO MONET

FESTA DEI COMPLEANNI
ORE 15:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGUIN

OGGI CUCINO IO

Rubrica
Masterchef BB

Per un aperitivo gustoso e originale con cui fare
colpo su amici e parenti, ecco l'idea geniale
sfornata dalle cucine del BB: i frollini al parmigiano.
Ingredienti: 100 gr Parmigiano Reggiano DOP
grattugiato, 125 gr farina 00, 80 gr burro salato, 1
pizzico di sale fino, 1 pizzico di pepe nero, albume
d'uovo e spezie a piacere. Preparazione: mettere
in una ciotola la farina e il parmigiano grattugiato,
aggiungere il burro a fiocchetti, poi il sale e il pepe,
quindi impastare con le dita fino a ottenere una
pasta liscia. Stendere I'impasto con un matterello e,
con l'aiuto di formine d’acciaio, ritagliare i biscottini.
Disporre i frollini su una teglia foderata con della
carta da forno, spennellare la superficie dei frollini
con dell'albume, quindi spolverare ogni frollino
con delle spezie. Mettere le sagome ottenute in
forno gia caldo a 180° per 10 minuti, una volta cotti
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lasciarli raffreddare su una griglia.
Il consiglio degli Ospiti: La scelta delle spezie &
molto personale, shizzarritevi! Buon appetito!

Flavia Casetta
Segretario-Direttore

Martina Della Giustina
Psicologa

Elena Zanchetta
Alessandra Presicce
Educatrici
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