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ISTITUZIONE PUBBLICA DI ASSISTENZA E BENEFICENZA BON BOZZOLLA di Farra di Soligo

Un abbraccio allo staff del BB!

IL RINGRAZIAMENTO IN OCCASIONE DELLA GIORNATA DEL 20 FEBBRAIO

I 20 febbraio & stata la giornata nazionale
del personale sanitario, sociosanitario,
socioassistenziale e del volontariato, istituita nel
2020 a ricordo dellimpegno encomiabile profuso
dal settore durante I'emergenza pandemica.
In questa occasione speciale I'Ente ha voluto
riservare un sentito ringraziamento a tutto lo staff
del Bon Bozzolla — OSS, professionisti, infermieri,
educatrici e volontari — che quotidianamente con
grande passione, cura e dedizione si occupa degli
Ospiti. La loro presenza attenta e professionalita
sono una delle colonne portanti dell'intero Istituto
e una cifra evidente dell’alta qualita dei servizi
che contraddistingue il Bon Bozzolla nel territorio.
Grazie per il vostro lavoro!

L —

Nuove modalita di visita

Dal 13 febbraio e possibile visitare gli Ospiti del Bon Bozzolla tutti i giorni (dal lunedi alla domenica)
dalle 8.45 alle 11.45 del mattino e il pomeriggio dalle 14.45 alle 17.45 senza necessita di prenotazione
e senza limite di tempo. E inoltre possibile I'accesso diretto ai nuclei, mentre resta obbligatorio I'utilizzo

della mascherina.
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I1 buongiorno
si vede dal caffe

IL CIRCOLO DEL VENERDI
AL NUCLEO MONET

Caffe e rito sono due parole che vanno
particolarmente bene a braccetto. Nessuno lo
sa meglio degli Ospiti del nucleo Monet, che
ogni venerdi mattina si riuniscono nel cosiddetto
“gruppo conversazionale”. Insieme all'educatrice
e alla psicologa, si prepara un caffée fumante
da sorseggiare durante animate chiacchiere sui
temi piu svariati: dall'attualita al cambiamento
climatico, dai racconti di vita ai gossip di corridoio!
Un vero e proprio confronto socio-culturale avvolto
dall'aroma intenso di una delle bevande piu amate
al mondo... fatto rigorosamente con la moka! Non
solo perché ricorda piu da vicino un momento
intimo e casalingo, ma anche per ripassare dei
gesti che per alcuni non sono piu cosi semplici
da svolgere. Svita, riempi, livella, chiudi, accendi la
flamma, ascolta con attenzione, spegni la flamma,
versa: piccole azioni scritte nel DNA di ognuno che
evocano ricordi e aromi di casa. E le chiacchiere
sono servite!

Buon
compleanno!

I COMPLEANNI DEL MESE

MARGHERITA C.
GIOVANNI S.
IDA P.
GIUSEPPE Z.
ANNA PIA Z.
GIUSEPPE D.
MARIA D.S.

INES Z.

MARIA TERESA D.R.

ANGELICA G.

LUIGIA V.
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Una _festa
continua

PIOGGIA DI CUORI E DI MASCHERINE

Febbraio ¢ stato un mese molto divertente e
colorato al Bon Bozzolla! Lo spiritello di Carnevale
ha portato un sacco di sorprese, tra cui crostoli
e frittelle da gustare, e regalato grande creativita
agli Ospiti alle prese con le decorazioni. E che
gioia l'arrivo dei bambini e le bambine della
Scuola dell'Infanzia di Soligo che sono venuti in
visita tutti mascherati! Tra cavalieri e principesse,
pagliacci, supereroi, animaletti e addirittura dei
draghi, non mancava proprio nessuno alla grande
festa di Carnevale! Gli Ospiti si sono lasciati
trasportare dai loro balli e le canzoncine divertenti
e I'atmosfera allegra e rimasta nell’aria anche nei
giorni successivi.

Ma i nonni hanno ricevuto anche un‘altra visita
inaspettata: quella di Mara Venier!l... o0 meglio, di
qualcuno che ci assomigliava moltissimo e che li
ha intrattenuti in una puntata speciale di Domenica
In tutta da ridere. Il tema era San Valentino e infatti
i saloni del Bon Bozzolla si sono letteralmente
riempiti di cuori! La cioccolata calda ha coronato
la festa degli innamorati, scaldando i cuori degli
Ospiti e dei parenti in visita. Quanta gioia!

Tutto “Il bello
dell’arte”

IL NUOVO PROGETTO
DI RIFLESSIONE E CONDIVISIONE

Dopo I'amatissimo format del 2022 “Viaggiando
nel mondo della Lirica”, quest'anno agli Ospiti del
Bon Bozzolla é stato proposto un nuovo progetto
“artistico”: dall'universo della musica ci si sposta
alle arti figurative con “ll bello dell'arte”, un
momento di arricchimento culturale e condivisione
di gruppo da trascorrere tutti insieme. Sono 8
gli incontri previsti in cui i nonni potranno dare
sfoggio delle loro conoscenze, abilmente estratte
dai proverbiali cassetti della memoria, e della loro
sensibilita estetica. Da una breve analisi delle
opere — tutte realizzate da artisti noti della storia -
si procedera con un dibattito in cui ciascun Ospite
potra contribuire esprimendo le proprie sensazioni
e le proprie intuizioni nel contemplare il soggetto
rappresentato. Si prevedono conversazioni
sorprendenti!
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Appuntamenti di MARZO 2023

01 MERcCOLEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 15:30 - NUCLEI BOTERO E MONET

02 cIovEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 15:30 - NUCLEI GAUGUIN E VAN GOGH

08 MERCOLEDI

OMAGGIO ALLE DONNE CON LA TORTA MIMOSA

ORE 15:30 - TUTTI | NUCLEI

21 MARTEDI

30 cIovEDI

OGGI CUCINO IO - ATTIVITA CON GLI OSPITI
ORE 15:30 - CUCINE

VISITA ALLA CANTINA SAN MARTINO

DI COL SAN MARTINO

ORE 16:00

Rubrica
Masterchef BB

TORTA SALATA “LA GUSTOSA'

La ricetta Masterchef BB di marzo & davvero facile
e veloce, ma una cosa & certa: sapra conquistare
i palati di tutti i commensali! Antipasto perfetto
e colorato come la primavera, ma anche ricco di
sapori diversi in equilibrio, ecco a voi la torta salata
“La gustosa”!

Ingredienti: pasta sfoglia, 2 zucchine, 150 gr di brie,
100 gr di speck in fette, 6 pomodorini secchi, 40 gr di
anacardi, ricotta salata, 20 gr di olive denocciolate,
olio EVO, aceto di mele, sale e pepe.

Preparazione: Tagliare le zucchine a fette sottili,
trasferirle in una pirofila e condirle con olio, aceto
e sale. Coprirle con una pellicola e farle marinare
in frigorifero per 20 minuti. Intanto tagliare il brie a
fettine e disporlo sulla pasta sfoglia, grattugiare la
ricotta salata e unire il tutto alle zucchine marinate.
Infornare per circa 30 minuti nel forno preriscaldato
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a 200°C. Sfornare, aggiungere i pomodorini secchi
e le olive e unire le fette di speck arrotolate su sé
stesse, infine completare il tutto con gli anacardi
come guarnizione.

Il consiglio degli Ospiti: se gli anacardi vi sembrano
troppo “esotici”, possono essere sostituiti con delle
noci. Buon appetito!

Flavia Casetta

Educatrici
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