
Casa Cardani accoglie un ambulatorio
ATTIVO DAL 1° APRILE, NASCE DA UN ACCORDO CON IL COMUNE

Dal 1° aprile Casa Cardani, la residenza per anziani 
autosufficienti dell’Istituto e di proprietà del 
Comune di Farra di Soligo, accoglie un ambulatorio 
di medicina di base. I nuovi spazi, che derivano da 
un accordo triennale firmato con l’Amministrazione 
Comunale, sono utilizzati da due professionisti 
che hanno fatto richiesta di un luogo in cui poter 
assistere i cittadini di Farra, finora costretti a recarsi 
nei comuni limitrofi per ricevere le cure necessarie.
In questo importante progetto per il territorio, 
il Comune si è fatto carico degli interventi di 
adeguamento degli ambienti a uso medico che 
da qualche giorno accolgono - grazie alla piena 
disponibilità manifestata dal Bon Bozzolla - i due 
professionisti di medicina generale. Le attività 
del nuovo ambulatorio e quelle ordinarie già 
consolidate dell’Istituto - regolate da un accordo del 
2002 - si svolgeranno quotidianamente in parallelo 
con beneficio anche per gli Ospiti autosufficienti 
di Casa Cardani. Con questo rinnovato accordo 
tra Ente e Comune si garantisce un servizio 
fondamentale per la comunità in un momento 
particolarmente difficile per la medicina territoriale 
a causa della carenza di medici.
L’inaugurazione ha avuto luogo lo scorso sabato, 
1° aprile, alla presenza della presidente del Bon 
Bozzolla, Isabella Paladin, e della direttrice della 
struttura, Flavia Casetta; partecipi anche il sindaco 
di Farra di Soligo, Mattia Perencin, e la direttrice 
del distretto sanitario di Pieve di Soligo dell’ULSS2 
Marca Trevigiana, Piera Bonato. Don Andrea Dal 
Cin ha benedetto i nuovi spazi e per tutti è stata 
un’occasione di festa accompagnata anche da un 
rinfresco.

Un giorno senz’altro da ricordare perché, come ha 
spiegato la presidente Paladin, “il Bon Bozzolla, 
che dal 2022 vanta una struttura efficiente e 
all’avanguardia, è stato giustamente individuato 
come luogo ideale e strategico per ospitare questo 
servizio per la comunità, proprio in un’ottica di filiera 
dei servizi socio sanitari territoriali. Ci auguriamo che 
con questo nuovo tassello l’Istituto possa diventare 
ancor più un ‘polo della salute’, punto di riferimento 
nel contesto solighese e non solo, oltre che un vanto 
per l’intera cittadinanza di Farra”.
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Creatività 
pasquale
CONIGLIETTI E OVETTI 
HANNO INVASO IL BB!

Con la Pasqua imminente il Bon Bozzolla si sta 
attrezzando con le decorazioni made by nonni! 
Questi insospettabili artisti e mastri artigiani nei 
giorni scorsi si sono messi all’opera con cartoncini 
colorati, forbici, stoffa, fili e nastri per addobbare a 
festa i saloni dell’Istituto. E così ovetti di Pasqua 
sono comparsi tra le foglie verdeggianti delle 
piante, mentre coniglietti di pezza riempiono ogni 
cassetto e angolino disponibile. La Pasqua è 
sempre un momento di profonda condivisione e 
di raccoglimento per gli Ospiti del Bon Bozzolla e 
quindi ogni anno è attesa con grande aspettativa e 
gioia. Una cosa è certa: anche la colomba e l’uovo 
di cioccolata sono appuntamenti irrinunciabili e i 
nonni hanno già l’acquolina in bocca!

Buon 
compleanno!
I COMPLEANNI DEL MESE

Sante messe

LUIGIA V.

GIUSEPPE D.

ITALO D.Z.

SANO B.

ROSA C.

OLIVA M.

MARIA P.

TERESA F.

MARIA T.

GIORGIO B.

ANTONIO P.

MARGHERITA P.

VILMA B.

CESARINA D.P.

GIOVANNA P.

Dallo scorso 28 marzo la Santa Messa del 
Bon Bozzolla è aperta alla comunità per 
un momento di profonda condivisione. 
L’appuntamento è tutti i martedì alle 16.30 
alla cappella interna all’Istituto.
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Aspettando 
il 25 aprile
L’INSTALLAZIONE BON BOZZOLLA 
ALLA VIA DELL’ACQUA DI CISON

Anche per questa primavera l’associazione “La via 
dei Mulini”, con il patrocinio del Comune di Cison di 
Valmarino, organizza il 25 aprile l’evento “Il Bosco 
incantato sulla Via dell’Acqua”. In questa occasione 
il suggestivo sentiero delle Vie dell’Acqua di Cison 
si riempirà di colori, parole e musica, e a questo 
meraviglioso ensemble, per il secondo anno 
consecutivo, sarà presente anche il Bon Bozzolla 
con un’istallazione davvero unica, resa possibile 
grazie al lavoro degli Ospiti. L’appuntamento sarà 
un’immersione di arte e natura in cui poter godere 
della magia del bosco, con i suoi prati verdi e i suoi 
antichi mulini; nascosti in ogni angolo del sentiero 
ci saranno musicisti, pittori, poeti e attori che 
allieteranno il cammino. Che dire, un’esperienza 
davvero imperdibile!

Brindisi alla vita!
IL BB IN VISITA ALLA 
CANTINA SAN MARTINO

Sul finire di marzo, alcuni Ospiti del Bon Bozzolla 
sono partiti per un’allegra trasferta. A ospitarli 
la cantina San Martino di Col San Martino, che 
ha aperto loro le porte con grande simpatia ed 
entusiasmo. Non poteva proprio mancare un bel 
bicchiere di rosso da condividere attorno a un tavolo, 
ascoltando i racconti appassionati dei produttori e 
lasciando tanti ricordi di vita affiorare alla mente. 
Per i cittadini veneti, lo si sa, il vino fa parte del 
DNA, generazione dopo generazione, e i momenti 
quotidiani in cui è presente sono sicuramente tanti! 
Una soffice e gustosa colomba ha accompagnato 
i brindisi dell’allegra combriccola come una giusta 
anticipazione della Pasqua imminente. Del resto, 
come dice una celebre canzone, la felicità è un 
“bicchiere di vino con un panino” ma la compagnia 
e lo star bene insieme rendono tutto migliore!



Flavia Casetta 
Segretario-Direttore
 
Martina Della Giustina
Psicologa
 
Elena Zanchetta 
Alessandra Presicce
Educatrici
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Rubrica 
Masterchef BB
LASAGNE AI CARCIOFI

Tra le ricette più gustose della tradizione italiana, 
le lasagne sono una buona soluzione quando 
si vuole proporre un piatto da grandi occasioni. 
Infatti, se ancora non sapete cosa preparare per 
il pranzo pasquale, grazie alla ricetta Masterchef 
BB la soluzione è servita: lasagne ai carciofi. 
Ingredienti: 12 carciofi, 250 gr di lasagne, 100 gr 
di parmigiano reggiano, 1 spicchio d’aglio, olio 
evo, sale, besciamella. Preparazione: pulire e 
lavare i carciofi togliendo le foglie esterne più 
dure, poi tagliarli in quattro parti e togliere punte 
e barbetta interna prima di sminuzzarli. In una 
padella ampia mettere lo spicchio d’aglio tagliato 
a metà su tre cucchiai d’olio ben caldo. Dopo aver 
fatto insaporire, unire i carciofi e cuocere a fiamma 
alta per qualche minuto, poi abbassare il fuoco, 
salare leggermente e lasciare cuocere per altri 15 
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Appuntamenti di APRILE 2023
05 MERCOLEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI 

ORE 10:00 - NUCLEI GAUGUIN E VAN GOGH 
ORE 15:30 - NUCLEI BOTERO E MONET

25 MARTEDÌ USCITA A CISON DI VALMARINO 
ORE 10:00 - LE VIE DELL’ACQUA, INSTALLAZIONE 
 DEL BON BOZZOLLA

11 MARTEDÌ USCITA AL RISTORO DI COLLAGÙ

15 SABATO USCITA AL TEATRO CARENI 
ORE 21:00 - HISTORY 100 HBH BAND IN CONCERTO

Via E. F. Cardani, 1/A - Farra di Soligo
T // 0438 841311 
M // info@bonbozzolla.it 
FB // Istituto Bon Bozzolla 
W // www.bonbozzolla.it
 
Orari Uffici Amministrativi 
dal Lunedì al Venerdì 09.00 - 12.00 
pomeriggio su appuntamento

minuti. Distribuire bene in una pirofila da forno due 
cucchiai di besciamella, un primo strato di lasagne 
e i carciofi spadellati; poi procedere con un nuovo 
strato di besciamella e cospargere con parmigiano 
grattugiato, a seguire un altro strato di lasagne e 
così via. Procedere fino all’esaurimento di tutti gli 
ingredienti, avendo cura di terminare con un velo 
abbondante di besciamella e parmigiano. Infine 
infornare per 35 minuti a 180/200° e quando lo 
strato superiore avrà raggiunto la doratura, il piatto 
sarà pronto. Il consiglio degli Ospiti: per un effetto 
ancora più cremoso, aggiungere allo strato di 
carciofi della provola tagliata a piccoli cubetti!
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