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ISTITUZIONE PUBBLICA DI ASSISTENZA E BENEFICENZA BON BOZZOLLA di Farra di Soligo

Al BB la Santa Messa e aperta a tutti

Listituto Bon Bozzolla ha avviato una nuova
iniziativa che unisce nella comunione religiosa la
cittadinanza e gli Ospiti della struttura, e si colloca
nella serie di progetti pensati per rafforzare il senso
di appartenenza al territorio. Da poche settimane,
ogni martedi alle ore 16.00 nella cappella
dell'lstituto si svolge la funzione religiosa aperta
non solo agli anziani residenti del Bon Bozzolla ma
alla comunita tutta.

Dopo la recente apertura degli ambulatori di
medicina di base a Casa Cardani, luogo di degenza
per anziani autosufficienti, l'iniziativa segue a
meno di due mesi di distanza il nuovo protocollo
delle visite all'interno della struttura, che in base
alle normative vigenti fa decadere la necessita di
prenotazione e il limite di tempo, dando agli anziani
Ospiti la possibilita di godere senza eccessive
restrizioni dell’'affetto e della vicinanza dei propri
cari. Con loro d'ora in poi il martedi pomeriggio
potranno anche partecipare alla messa, sempre
nel rispetto delle norme previste dalle strategie
di gestione e controllo della pandemia COVID-19,
ovvero indossando la mascherina FFP2. La
messa, che naturalmente comprende anche la
comunione per gli Ospiti che non hanno difficolta di
deglutizione, ¢ officiata da diversi parroci operanti
sul territorio solighese.

Secondo la presidente dell’Istituto, Isabella Paladin,
e la direttrice, Flavia Casetta, “dare ai cittadini la
possibilita di partecipare alle messe al Bon Bozzolla
significa rafforzare quello che per noi & il valore
aggiunto del nostro Istituto, ovvero la capacita
di stringere a sé la comunita. E la Casa dei nostri
Ospiti che si apre all'intera Comunita, un’ulteriore

o =
occasione di vicinanza e di scambio, dove ['Istituto
Bon Bozzolla diventa punto d’incontro non soltanto

per i nostri Residenti ma per tutti i cittadini del
territorio”.



2

BB News

Gita a teatro

UNA SERATA ATUTTA
MUSICA PER I NONNI DEL BB

Quandolamusicachiama...ilBon Bozzollarisponde!
Sabato 15 aprile alcuni Ospiti della struttura sono
partiti per una gita serale al Teatro Careni di Pieve
di Soligo per la visione dello spettacolo teatrale
“History100 — HBH band in concerto”. E che
concerto! Un vero e proprio viaggio musicale di
grande divertimento nella storia della musica, dagli
anni ‘30 agli anni '80... inutile dire che ha risvegliato
moltissimi bei ricordi. Ospiti ed educatrici hanno
potuto condividere un'esperienza nuova e ricca,
non solo d’intrattenimento ma anche di grande
cultura, canticchiando insieme i ritornelli piu
famosi e battendo le mani a tempo. Qualcuno si
e anche divertito a fare a gara nel riconoscimento
dei pezzi... con davvero ottimi risultatil E stata una
serata molto stimolante e gli Ospiti — manco a dirlo
- non vedono l'ora di ripetere I'esperienzal

Teatro Cai

GIOVEDI 23 FEBBRA

ILRISCATTO
con MOHAMED BA

“dalia Savana & Muricioio Hrise;
——

Buon
compleanno!

I COMPLEANNI DEL MESE

CESIRA Z.
ADA D.B.
TEODORA F.
IDA Z.

POLICARPO C.

GABRIELLA S.



Istituto Bon Bozzolla

I fiori del
Bon Bozzolla

LINSTALLAZIONE DEI
NONNI A CISON DI VALMARINO

Come gia preannunciato nello scorso BB News,
anche quest’anno il Bon Bozzolla ha partecipato
all'evento “Il bosco incantato sulla Via dell’Acqua”
per il 25 aprile a Cison di Valmarino. Nonostante
il meteo ballerino l'installazione made by nonni e
stata un successo! Questi bellissimi fiori di carta
colorata hanno decorato il percorso affollato di
partecipantiaccendendoipratiditonalitavariopinte.
Ogni fiore é stato confezionato con cura e pazienza
dagli ospiti del Bon Bozzolla, realizzando un
oggetto piccolo e semplice ma davvero di grande
effetto nel suo insieme. Infatti, i “nonni-artigiani”
erano molto soddisfatti nelllammirare le foto della
manifestazione e quindi il frutto del proprio lavoro.
Beato chi ha potuto ammirarli dal vivo!

Arte e bel ricordi

CONCLUSO IL PROGETTO
“IL BELLO DELLARTE"

Dopo ben otto incontri super partecipati, qui al
Bon Bozzolla si @ appena concluso il progetto “Il
bello dell'arte”... e se ne sente gia la mancanza!
Lo scopo degli incontri & stato quello di stimolare
il senso del bello, la capacita di analisi, le abilita
attentive e comunicative degli Ospiti proponendo
opere di artisti realisti, tra cui molti esponenti del
territorio come il castellano Noe Bordignon. | nonni
coinvolti nell'iniziativa hanno partecipato sempre
con grande interesse ed entusiasmo, e dalle loro
chiacchierate sono emersi ricordi di vita e pensieri
profondi collegati all'opera proposta (e non
solo). La selezione dei quadri € stata ovviamente
molto attenta, scegliendo scene che ritraessero
usi e costumi di un tempo... e su alcuni oggetti e
ambientazioni hanno avuto di che commentare!
Ora il progetto e finito ma gli Ospiti hanno chiesto
espressamente di poter ripetere I'esperienza anche
il prossimo anno, perché “il bello” piace sempre, a
tutte le eta!
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Appuntament: di MAGGIO 2023

02 MARTEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 15:30 - NUCLEI BOTERO E MONET

03 MERCOLEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 15:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGUIN

11 GIO0VEDI OLIMPIADI
ORE 15:00
16 MARTEDI ARIA DI CASA MIA
ORE 15:00
18 GIoVEDI INCONTRO CON L'AUTORE

ORE 15:30 - CAPPELLA DEL BON BOZZOLLA

30 MARTEDI

OGGI CUCINO IO — ATTIVITA CON GLI OSPITI

CUCINE DEL BON BOZZOLLA

Rubrica
Masterchef BB

FIORI DI ZUCCA PASTELLATI
RIPIENI DI MOZZARELLA E ALICI

A primavera inoltrata le giornate si allungano e gli
aperitivi sono un momento ideale di socialita. Per
stupire gli ospiti la ricetta Masterchef BB di maggio
propone un cicchetto piu che gustoso al profumo
di stagione: fiori di zucca pastellati ripieni di
mozzarella e alici.

Ingredienti per i fiori: 20 fiori di zucca, 200 gr
mozzarella fiordilatte, 10 acciughe dissalate, olio
di semi di arachide (per friggere). Ingredienti per
la pastella: 125 gr farina bianca, 2 uova, 200 gr
birra chiara, 1 cucchiaio e 1/2 di olio extravergine
di oliva, sale g.b.

Preparazione: per prima cosa pulire con molta
delicatezza i fiori, rimuovendo il pistillo interno
e cercando di lasciare il fiore intatto. Lavarli
velocemente, lasciandoli asciugare su un panno
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da cucina pulito. Tagliare la mozzarella a dadini e
i filetti di acciuga a meta e utilizzare un pezzetto
ciascuno per riempire ogni fiore, arrotolandolo

leggermente sull'estremita. Proseguire con la
pastella: immergere rapidamente un fiore alla
volta e passarlo in una padella con abbondante
olio bollente (circa 170°). Friggere pochi fiori alla
volta fino a quando saranno ben dorati, quindi
prelevarli con una schiumarola e trasferirli su carta
assorbente. Tenere in caldo i fiori gia fritti man
mano che si procede con i successivi.

Il consiglio degli Ospiti: mettere il sale solo a fine
preparazione e non nella pastella: cosi il fritto si
mantiene piu croccante! Buon appetito!

Flavia Casetta
Segretario-Direttore

Martina Della Giustina
Psicologa

Elena Zanchetta
Alessandra Presicce
Educatrici
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