
Dopo il BB Porte Aperte del 21 settembre scorso 
e il Revine Lago Social Fest del 23 settembre, 
continuano a ottobre le iniziative dedicate 
a sensibilizzare la comunità nei confronti 
dell’Alzheimer. La prima si svolgerà martedì 10 
ottobre alle ore 20.30 nel salone dell’Istituto e 
vedrà la presentazione del libro “Adesso che sei 
qui” di Mariapia Veladiano, che racconta una 
storia delicata, a tratti comica, che vede come 
protagoniste la simpatica zia Camilla e la nipote 
che l’assiste, Andreina, in un piccolo paese vicino al 
lago di Garda. La scrittrice vicentina dialogherà con 
Martina Della Giustina, professionista psicologa al 
Bon Bozzolla e la moderazione dell’incontro è a cura 
di Giorgia Favero dell’associazione coneglianese 
La Chiave di Sophia.
La seconda iniziativa sul tema sarà poi venerdì 20 
ottobre, sempre alle ore 20.30 all’Auditorium Santo 
Stefano di Farra di Soligo. In questa occasione 
sarà proiettato il film “Ella & John” di Paolo Virzì, 
che racconta la storia di una coppia ottantenne 
americana che decide di viaggiare con un vecchio 
camper nonostante le patologie che toccano 
entrambi. La serata sarà introdotta dal giornalista 
ed esperto cinematografico Alvise Wollner, sempre 
di La Chiave di Sophia.
Agli incontri sono invitati i familiari degli Ospiti 
e tutta la Comunità del territorio. Entrambi 
godono del patrocinio e del sostegno 
dell’Amministrazione Comunale di Farra di Soligo 
proprio perché pensati per un interesse comunitario.
Le due iniziative si inseriscono in una più 
ampia programmazione e progettualità che da 
anni il Bon Bozzolla sta curando in un’ottica di 

ulteriore implementamento dei servizi dedicati 
all’Alzheimer. Recentemente, infatti, l’Istituto ha 
lanciato la raccolta fondi “SOS-Tieni” per dare 
completamento al progetto “Monet… ricordami di 
me” che riguarda il nucleo Monet – per l’appunto 
– dedicato agli Ospiti con demenze. L’arredamento 
e i rivestimenti di corridoi, stanze e salone saranno 
ripensati in modo tale da consentire alle persone 
con fragilità cognitiva di esprimersi in sicurezza, nel 
rispetto della propria dignità e autonomia residua. È 
possibile sostenere il progetto con una donazione 
da effettuare direttamente in struttura oppure 
attraverso l’IBAN dell’Istituto: i sogni diventano 
realtà quando ci crediamo, aiutaci a sognare!

Film e libri al Bon Bozzolla
CONTINUANO LE INIZIATIVE SUL TEMA ALZHEIMER
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Un settembre 
ricchissimo!
BB PORTE APERTE 
E REVINE LAGO SOCIAL FEST

Grande successo per le due principali iniziative 
settembrine del Bon Bozzolla! Il 21 settembre gli 
Ospiti si sono ritrovati proprio una bella festa in 
salone: c’erano familiari, cittadini e autorità. Con 
l’occasione sono stati presentati la raccolta fondi 
“SOS-Tieni” per il progetto “Monet… ricordami 
di me” e il Bilancio Sociale 2022 dell’Ente. I nonni 
però hanno particolarmente apprezzato la mostra 
fotografica del giovane Leonardo Chech: è stato 
davvero emozionante vedere i propri volti stampati 
in formato gigante! E che dire del buffet preparato 
dalle meravigliose cuoche? Spazzolato in un attimo 
con enorme gusto!
Sabato 23, invece, gli Ospiti del Nucleo Monet si sono 
goduti una bellissima passeggiata all’aria aperta 
in riva ai laghi di Revine grazie all’iniziativa Revine 
Lago Social Fest, organizzata in collaborazione 
con l’Associazione Famigliari Alzheimer e altri 10 
centri di servizi per anziani del territorio. È stata 
una giornata molto rilassante e del tutto speciale!

Buon 
compleanno!
I COMPLEANNI DEL MESE

GINO O.
COSTANTINO S.
CARLA B.
ALDINA L.
ANGELO T.
ANNA MARIA F.
LUIGI A.
ALBINO L.
UGO G.
FIORINA S.
LUIGIA GRAZIELLA S.
RITA N.
GIOVANNI N.
RITA G.
MARIA DEL ROSARIO R.
GIACOMINO B.
GIOVANNINA Z.
DANTE M.
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A tutta pizza!
NO MARGHERITA, NO PARTY

Settembre è iniziato proprio alla grande con il 
tradizionale Pizza Party del Bon Bozzolla! Nei 
giardini interni dell’Istituto sono state allestite 
delle lunghe tavolate – rigorosamente blu! – per 
una cena all’aria aperta e in compagnia, la cui 
protagonista assoluta è stata proprio lei… la pizza! 
Margherita, viennese, capricciosa… a ognuno la sua 
preferita! A coronamento del pasto prelibato sono 
anche arrivate dalle cucine delle gustosissime 
patate fritte… che accoppiata vincente! A quando 
il prossimo Pizza Party?

Gita al museo!
ALLA SCOPERTA DEI BACHI DA SETA

Al Bon Bozzolla ci si diverte ma non mancano 
nemmeno i momenti culturali. Lo sanno bene 
alcuni Ospiti che pochi giorni fa sono stati in gita 
a Vittorio Veneto, e più precisamente al Museo 
del Baco da Seta! La bravissima guida li ha 
accompagnati sala per sala, raccontando curiosità 
storiche e svelando tutti i segreti sulla produzione 
di questo preziosissimo tessuto. Ma i nonni si sono 
dimostrati particolarmente sul pezzo, e infatti 
hanno condiviso anche loro le proprie conoscenze 
e aneddoti! Una volta tornati in struttura hanno 
condiviso tutto quel patrimonio di scoperte anche 
con gli altri Ospiti… perché è sempre un piacere 
ascoltare, ma anche raccontare!



Flavia Casetta 
Segretario-Direttore
 
Martina Della Giustina
Psicologa
 
Elena Zanchetta 
Alessandra Presicce
Educatrici
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Rubrica 
Masterchef BB
PURÈ DI PATATE E PORRI

Il giorno potrà ancora ingannare ma le temperature 
della sera sicuramente no: è arrivato ottobre! E la 
ricetta Masterchef BB di questo mese si adatta 
perfettamente alle nuove serate: un caldissimo 
purè di patate e porri!
Ingredienti: 850 gr di patate, 2 porri, 120 gr di fontina, 
80 gr di burro, latte, sale. Preparazione: lavare le 
patate e lessarle in abbondante acqua leggermente 
salata fino a quando saranno tenere. Mondare i porri 
e tagliarli a rondelle sottili. Sgocciolare le patate, 
pelarle quando sono ancora calde e passarle allo 
schiacciapatate. In una casseruola lasciare fondere 
metà del burro e insaporirvi i porri. Quando sono 
diventati morbidi e trasparenti, aggiungere la purea 
di patate e il restante burro. Mescolare bene per 
amalgamare il composto, quindi unire il formaggio 
tagliato a dadini e lasciarlo fondere. Mescolare 
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Appuntamenti di OTTOBRE 2023
3 MARTEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI 

ORE 15:30 - NUCLEI BOTERO E MONET

4 MERCOLEDÌ FESTA DEI COMPLEANNI 
ORE 15:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGUIN

8 DOMENICA PRANZO PER LA FESTA DEGLI ANZIANI 
ORE 12:00 - PRO LOCO SOLIGO

18 MERCOLEDÌ LABORATORIO DI FALEGNAMERIA 
ISTITUTO BON BOZZOLLA

21 SABATO SPETTACOLO “LE TORNÁ SISTER ACT” 
ORE 15:30 - NUCLEO BOTERO, CON LA COMPAGNIA MAME&PUPÁ 

24 MARTEDÌ OGGI CUCINO IO 
ORE 15:30 - CUCINE DEL BON BOZZOLLA

Via E. F. Cardani, 1/A - Farra di Soligo
T // 0438 841311 
M // info@bonbozzolla.it 
FB // Istituto Bon Bozzolla 
W // www.bonbozzolla.it
 
Orari Uffici Amministrativi 
dal Lunedì al Venerdì 09.00 - 12.00 
pomeriggio su appuntamento

bene e, in caso la consistenza risulti troppo densa, 
unire qualche cucchiaio di latte per rendere il purè 
più cremoso. Quando il formaggio si sarà sciolto, 
togliere il purè dal fuoco. Aggiustare di sale, se 
necessario, e servire.
Il consiglio degli Ospiti: Per dargli ancora uno sprint 
in più, aggiungete una spolverata di noce moscata 
oppure di pepe. Buon appetito!
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