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ISTITUZIONE PUBBLICA DI ASSISTENZA E BENEFICENZA BON BOZZOLLA di Farra di Soligo

Che giornata il BB day!

Quest'anno il “BB Day”, ovvero il compleanno
del Bon Bozzolla, si & tornati a festeggiarlo in
grande stile. Per i 31 anni dell'lstituto, domenica 5
novembre ospiti e familiari sono stati coinvolti fin
dal mattino in un ricco programma, che ha visto la
partecipazione di oltre 300 persone.

Il primo appuntamento della giornata & stato alle
ore 11 con la celebrazione della Santa Messa da
parte di don Francesco Salton, aperta a tutta la
comunita di Farra di Soligo. Alle 12.30 Ospiti e

familiari si sono seduti a tavola con operatori
sanitari, professionisti, dirigenza e presidenza
dell'lstituto Bon Bozzolla per il pranzo di comunita.

A prepararlo e servirlo sono stati gli studenti e le
studentesse dell'lPSSEOA “A. Beltrame” di Vittorio
Veneto: impeccabili sia in cucina che in sala, hanno
ricevuto da tutti moltissimi complimenti per la
bravura e la gentilezza dimostrati. Immancabile a
fine pasto la splendida torta di bigne e panna. A
seguire l'intrattenimento musicale a cura del duo
Mai Scordati. Particolarmente gradita a tutti, Ospiti
in particolare, & stata la visita speciale di Monsignor
Corrado Pizziolo, vescovo di Vittorio Veneto, che
ha colto l'occasione per rivolgere un saluto ai
presenti. Oltre al CdA del Bon Bozzolla, presieduto
dalla presidente Isabella Paladin, presente anche il
sindaco di Farra di Soligo, Mattia Perencin.

Una festa in grande stile capace di coinvolgere
la comunita e importanti figure del territorio, ma
anche un momento per l'Istituto per ricordare la
lunga strada che ha portato all'oggi. Nonostante
i 31 anni di eta il Bon Bozzolla sembra piu
giovane che mai grazie all'importante progetto di
riqualificazione e ampliamento iniziato a gennaio

2019 e terminato a settembre 2022. Ma ci sono
nuove sfide gia all'orizzonte, come ha ricordato
la presidente dell'lstituto, Isabella Paladin: una
su tutte la raccolta fondi per il progetto “Monet...
ricordami di me” dedicata agli ospiti con fragilita
cognitive.
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Bellezza
e coccole

E iniziato ufficialmente a ottobre il progetto “Beauty
and Cuddles” organizzato in collaborazione con le
classidelcorso Operatori del benesseredell’lstituto
di formazione Superiore Enaip di Conegliano. Per 7
incontri e fino a maggio 2024 i ragazzi e le ragazze
del percorso di studi da estetisti trascorreranno
una giornata al Bon Bozzolla e renderanno ['Istituto
un vero e proprio salone di bellezza! Acconciatura,
manicure, massaggio mani le tre attivita principali
rivolte divolta in volta a una sessantina di Ospiti che
si sono dichiarati gia super contenti dell’iniziativa.
Oltre ad apprezzare le chiacchiere con questi
ragazzi e ragazze, sono stati pit che soddisfatti dei
loro nuovi look... una vera e propria coccola! Eh si,
prendersi cura di sé e del proprio aspetto e tutt’altro
che secondario per il benessere dei nonni!

Buon
compleanno!
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Istituto Bon Bozzolla

Nonni falegnami

ALLOPERA CON IL SIGNOR CLAUDIO

Al Bon Bozzolla non si finisce mai di imparare e
infatti alcuni Ospiti nei giorni scorsi si sono dedicati
a un nuovo interessantissimo laboratorio: quello di
falegnameria tenuto dall’abile signor Claudio di
Trevignano. Armati di creativita e di tutti gli altri
strumenti del mestiere, i nonni si sono dedicati
ciascuno ai propri pezzetti di legno per realizzare
una buffa decorazione a forma di gufo, perfetta
per la stagione autunnale. Dopo la lavorazione del
materiale, seguiti passo passo da Claudio e dal suo
fido assistente, gli Ospiti hanno aggiunto becco,
occhietti simpatici, e una mano veloce di pittura
verde e voilal, ecco una bellissima decorazione
handmade by nonni. Sicuramente da ripetere!

A caccia
di castagne

GITA AUTUNNALE SUL MONTELLO

Cosa c'e di piu autunnale della castagna? Oltre ad
essere meravigliosamente gustosa (specialmente
se mangiata calda appena arrostita) & anche
divertente andarla a raccogliere perché permette
di godersi una bella giornata all’aria aperta. E cosi
hanno fatto alcuni Ospiti del Bon Bozzolla! La nostra
Marina, la parrucchiera dell'lstituto, si & offerta di
ospitare i nostri nonni nel meraviglioso castagneto
di famiglia, un bosco magico e pulitissimo che
costeggia un enorme prato verde e molto curato.
Le castagne e iricci da raccogliere erano tantissimi
e gli Ospiti si sono messi all'opera non appena
scesi dal pulmino. Grazie al loro entusiasmo &
stato portato a casa un bel bottino!
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Appuntamenti di NOVEMBRE 2023

05 DpoMENICA BB DAY

DALLE 11:00 - ISTITUTO BON BOZZOLLA

07 MARTEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 15:30 - NUCLEI BOTERO

08 MERCOLEDI

FESTA DEI COMPLEANNI

ORE 09.45 - NUCLEO MONET
ORE 15:30 - NUCLEI VAN GOGH E GAUGUIN

16 cI1ovEDI
21 MARTEDI

PRANZO IN TRATTORIA
BEAUTY AND CUDDLES

DALLE 09:30 - ISTITUTO BON BOZZOLLA

Rubrica
Masterchef BB

FINOCCHI GRATINATI
CON LA BESCIAMELLA

La ricetta Masterchef BB & pronta a regalare una
nuova chicca, naturalmente a tema perfettamente
stagionale, versatile sia come contorno ricco
oppure come pasto completo da godere caldo e
filante: i finocchi gratinati con la besciamella.

Ingredienti: 4 finocchi, 1/2 litro di besciamella,
200 gr di formaggio Asiago, 60 gr di burro, 4 fette
di pane in cassetta, latte gb, sale, pepe nero.
Preparazione: eliminare la parte piu dura dei
finocchi (raggiungendo quasi il cuore) e tagliarli
in 8 spicchi. Imburrare una pirofila dove adagiare
le fette di pancarré, da spruzzare con il latte.
Sbollentare i finocchi per circa 10 minuti e quando
saranno tiepidi distribuirli sul pancarre insieme
al formaggio tagliato a fettine sottili. Preparare
la besciamella e, una volta fredda, versarla sui
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finocchi, magari aggiungendo un pizzico di pepe.
Cuocere in forno per 20 minuti e grigliare per altri
10. Il consiglio degli Ospiti: Serviteli belli caldi...
quasi bollenti! Cosi scalderanno il cuore e I'anima.
Buon appetito!

Flavia Casetta
Segretario-Direttore

Martina Della Giustina
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