
300 volte grazie
UN SUCCESSO IL REVINE LAGO SOCIAL FEST 2025

Aver accolto oltre 300 persone al Parco del Livelet 
per il Revine Lago Social Fest 2025 rappresenta 
un successo, per il Bon Bozzolla e per tutti gli 
organizzatori. Una rete che ha saputo lavorare in 
sinergia, per unire la comunità attorno a un tema 
così delicato come l’Alzheimer e le demenze. 
L’iniziativa si è aperta con una bella camminata 
collettiva lungo il lago, seguita da una visita 
guidata al villaggio palafitticolo del Livelet, che 
ha saputo incuriosire e coinvolgere partecipanti 
di ogni età. Grande riscontro hanno avuto anche i 
laboratori creativi intergenerazionali e le esibizioni 
dei chioccolatori. Al termine, il pranzo condiviso 
all’aperto ha unito Ospiti, familiari, operatori, 
volontari e cittadini in un clima di apertura, 
ascolto e scambio autentico. Durante tutta la 
mattinata, inoltre, sono stati attivi gli infopoint 
delle associazioni e dei servizi, offrendo supporto 
informativo, orientamento e uno spazio di dialogo 
ai partecipanti. Un’esperienza fatta di incontro, 
riflessione e relazione, dove cura e prossimità sono 
state le parole chiave della giornata. 

Grande, dunque, la soddisfazione dei promotori 
per l’ottima partecipazione e per l’atmosfera 
carica di energia positiva. Come sottolineato dalla 
presidente del BB, Isabella Paladin, il Revine Lago 
Social Fest rappresenta un’occasione importante 
per rafforzare la rete territoriale e per ricordare 
che la demenza non è una sfida da affrontare in 
solitudine. Grazie, dunque, a tutta la cabina di regia 
dell'evento, all'Ulss e ai Comuni di Revine Lago e 
Tarzo, che hanno concesso il loro patrocinio. E 
grazie soprattutto a chi ha potuto partecipare, 
contribuendo a far sentire la voce di tante famiglie, 
e agli Ospiti: la loro serenità ha trasmesso il 
valore di un’assistenza di qualità, il significato di 
un lavoro svolto con passione e l’importanza di 
creare momenti di condivisione all'esterno, dove le 
relazioni si intrecciano e la comunità si conferma 
parte importante del benessere di ognuno.
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Come si sta bene 
all’aria aperta 
GITE, PARTITE, RISATE, INCONTRI  
E… UNA BRIOCHE AL BAR!

Un’ondata di entusiasmo, le uscite settembrine del 
BB! Per tutto il mese, ogni giovedì mattina, sono 
proseguite le uscite al mercato di Follina. Due passi 
tra le bancarelle, quattro chiacchiere con i passanti 
e l’immancabile pausa al bar: seduti comodi, con 
un caffè e una brioche, il tempo sembra rallentare. 
Ma non è finita qui! Tra le uscite più belle, anche 
la gita a Collagù, tra i colli di Farra di Soligo: una 
mattinata tranquilla, immersi nella natura, a 
respirare aria buona e godersi il panorama. Lo 
spuntino all’aperto, condiviso con il sorriso, ha reso 
tutto ancora più speciale. 

Buon 
compleanno!
I COMPLEANNI DEL MESE

LUIGIA GRAZIELLA S.

ELISABETTA M.

ITALO D.

ANGELO T.

ANNA MARIA F.

GIACOMINO B.

MARIA G.

UGO G.

RITA N.

AGATA P.

RITA G.

MARIA R.

REDO Z.

Apprezzatissima anche la partita al bocciodromo 
del Centro Ricreativo per Anziani di Soligo, dove a 
fare il tifo sono arrivati anche i bimbi della Scuola 
dell’Infanzia: saluti allegri, sguardi curiosi e tanta 
dolcezza. Le attività all’esterno rivestono infatti un 
ruolo importante nel percorso di benessere degli 
Ospiti: offrono la possibilità di uscire dalla routine 
quotidiana, scoprire nuovi stimoli, incontrare altre 
persone, vivere il territorio... e, soprattutto, passare 
momenti di gioia e leggerezza insieme.
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101 candeline  
per nonna Titina
GRANDE FESTA PER TUTTI 
I COMPLEANNI DEL MESE

Una festa piena di affetto per Grazia, conosciuta da 
tutti come nonna Titina. Un traguardo straordinario 
per lei, che ha spento 101 candeline, circondata 
dall’amore della famiglia e dall’abbraccio caloroso 
della comunità del BB. Nata nel 1924 a Nardò, in 
provincia di Lecce, la vita di Grazia è un racconto 
di coraggio, dedizione e amore. Ha conosciuto la 
fatica del lavoro nei campi di tabacco, la bellezza 
del ricamo fatto con pazienza e il grande passo del 
trasferimento in Veneto con il marito Salvatore. Al 
centro, la famiglia: il suo vero punto di forza, come 
per molti Ospiti del Bon Bozzolla.Oggi, Titina è 
una presenza dolce e luminosa: con il suo sorriso 
gentile e lo sguardo carico di storie, è un tesoro 
prezioso per i nonni e gli operatori. 

Dopo la festa con i familiari, Titina ha brindato 
anche con gli altri Ospiti, tra cui diversi novantenni, 
durante la tradizionale festa dei compleanni del 
mese. La musica del gruppo “Il Due del Montello” 
ha accompagnato il pomeriggio con canti e balli, 
riempiendo la sala di gioia. A rendere tutto ancora 
più speciale ci hanno pensato le cuoche del BB, 
con una mousse al cioccolato, una crostata fatta in 
casa e l'immancabile pizza. Una giornata semplice, 
con le candeline accese non solo sulla torta, ma 
anche negli occhi di chi ha condiviso questo 
momento di gioia.
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Appuntamenti di OTTOBRE 2025

ISTITUTO BON BOZZOLLA 
Via E. F. Cardani 1/A, Farra di Soligo
T // 0438 841311 - M // info@bonbozzolla.it 
FB - IG // Istituto Bon Bozzolla 
W // www.bonbozzolla.it
 
Orari Uffici Amministrativi 
Lunedì - Venerdì ore 09 - 12, il pomeriggio su appuntamento

Rubrica 
Masterchef BB
FRITTELLE DI ZUCCA

Per l’angolo Masterchef BB di ottobre vi proponiamo 
una ricetta autunnale sfiziosa e profumata: le 
frittelle di zucca. Dorate fuori e morbide dentro, 
sono ideali come antipasto o aperitivo casalingo.
Gli ingredienti: 100 gr. di farina 00, 300 gr. di zucca 
pulita, 2 uova, 1 cipollotto, 25 gr. parmigiano, lievito 
istantaneo, sale ed erbe aromatiche q.b., olio di 
semi di arachide.
La preparazione: grattugiare la zucca, tritare il 
cipollotto e amalgamare il tutto insieme a uova, 
farina, lievito, parmigiano, sale ed erbe, mescolando 
fino a ottenere un composto morbido. Friggere 
qualche minuto in padella con poco olio, versando 
cucchiaiate d’impasto leggermente pressate.

02 GIOVEDÌ
FESTA DEI NONNI 
ORE 09:00 - SCUOLA DELL'INFANZIA BRANDOLINI 

16 GIOVEDÌ
BEAUTY & CUDDLES
ORE 09:30  - SALONE PIANO TERRA

28 MARTEDÌ
FESTA DEI COMPLEANNI 
ORE 15:30 - SALONE NUCLEO BOTERO

06-13-20-27 
LUNEDÌ

APERITIVO AL CARDANI: GIOCHI E CONVIVIALITÀ 
APERITIVO - CINEFORUM - FESTA D'AUTUNNO - TOMBOLA 
ORE 16:00 / 18:45 - CASA CARDANI 

25 SABATO
INAUGURAZIONE II STRALCIO "PROGETTO MONET" 
ORE 10:30 - BON BOZZOLLA

12 DOMENICA PRANZO FESTA DEI NONNI E LOTTERIA 
ORE 12:00  - PRO LOCO DI SOLIGO 

09 GIOVEDÌ
USCITA... A RACCOGLIER CASTAGNE 
ORE 09:00  - MONTELLO

I consigli degli Ospiti: aggiungete un pezzettino  
di formaggio al centro della frittella, per renderla 
ancora più filante... e poi mangiatela con una 
buona fetta di salame nostrano, si accompagnano 
benissimo. Buon appetito! 


